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Un Art de France:

le Savoir-Boire.

Auteur : Jean-Henry BOUFFARD — LEREIN

Fait aux Sables d’Olonne le 02 Octobre 2014
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Pas de vin, mais de leau avec la sclade, les | @ Un vin léger et délicat doit précéder le vin
vinaigrettes, les oranges. ' corsé et non le suivre.
Meénagez, du commencement & la fin du repas, une ' ® Certainsvins, notammentJeChampagne,peuvent
savante gradation: | ére servis dun bout @ I'autre d'un méme repas,
o N abimez pas votre palais en gofitant au début |  mas les meilleures réusstes font appel d la gamme
du- repas certaines boissons fortes, | variée des Vins de toutes les régions de France.
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g a science des " épousailles " est
délicate. Elle réserve des voluptés
de choix. En voici les fondements.

Of:

Avec les huitres, coquillages, poissons, crustacés :
les vins blancs secs ou mousseux, le Champagne brut,

Avec les roissons fing (turbot sauce mousseline,
saumon, filets de sole, quenelles de brochet) :

les vins blancs secs ou liquoreux. ’

Avec les entrées :
un vin blanc ou rosé, fin et léger.

Avec les rotis de viande blanche et les volailles :

un vin rouge généreux, mais pas trop corse, un
champagne brut,

Avec les rotis de viande rouge, le gibier et
les fromages :

un vin rouge puissant, de “grande séve .
Cest le moment de présenter la plus grande
bouteille millésimee..

Avec le foie gras:

les grands vins rouges, les grands vins blancs
liquoreux.

Avec les plats sucrés :

le Champagne demi-sec,
les vins mousseux de France,
les vins doux naturels.

Avec les fruits :
le Champagne sec, les vins liquoreux et moelleux,
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WHG C?Jzous disposez de fines bouteilles.

Sachez les utiliser au mieux

33 pour bien " ondoyer " le repas.

d Veillez & mettre vos vins a la
température convenable.

Servez les vins blancs et rosés
sous régime de froid :

6 & 12° s1ls sont secs;

5 mals non frappés sils sont liquoreux
les champagnes et les mousseux légérement frappés,
dans la glace 2 h, & I'avance,

N'employez le réfrigérateur quavec clrcons:
pection, pas plus de 24 heures,

Proscrivez les glacons & méme le vin ainst
que le mosser,
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“Servez les vins rouges ¢ la température de la piéce
(chambres et non chautfés) : /oL

les Bordequx & 18° it Z

les Bourgognes 15 ou 16°, e
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Servez " doullettement " les " grandes  bouteilles.

Ne les retournez pas sur ellesmémes si elles sont
couchées : attention au dépot! Utilisez les paniers d'osier.

Décantez avec précaution les vins vieux.




Ce recueil des Menus des Familles de Base :
BOUFFARD — BODIN et LEREIN - BREVET,
Composeées par Mariages des Familles :

Dagonat, Thimer, Guilberteau, Neveu, Cupif, Audouit, Hy, Baron, Deniau,
Chevillard, Vialart, Ouvrard, Bertaudeau, Chrétien, Passebon, Morin, Lhotte,
Clair, Davailles, Germain, Aubin, Pommier, Dutripon, Pichon, Hivert, Baudry,
Reverdy, Gris, Delavergne, Damase, Beaufreton, Reveau, Barré, Bouillaud,
Valteau..... est un regroupement de ce que nos anciens mangeaient entre 1823
et 1994 qui cette derniére date n’est pas ancienne.

Ce n’était plus des repas mais des Festins qui de nos jours nous seraient
impossible a manger, surtout le Déjeuner et le diner aussi copieux I’un comme
I’autre.

J’ai été obligé de mettre des chiffres accolés au prénom HENRI car nous
sommes plusieurs a porter se prénom dans la famille proche et chez les cousins
encore pire, Jean et Henri remonte loin dans le temps.

J’ai voulu par ce regroupement des menus de Familles laisser une trace pour les
génerations futures de FRANCE et de NAVARRE. Un regret de ne pas
connaitre 1’origine de certaines de ces Festivités et certaines initiales sont
inconnues comme d’ailleurs le nom de Jeune Filles des Mariées. J’accepte les
aides de la Famille pour compléter cette lacune. MERCI

Je vous souhaite un bon appetit.

Jean-Henry (IV) BOUFFARD

Nota Bene : J’ai rajouté page 06 ce que mangeais les Parisiennes et Parisiens le 03 Décembre
1870, du siége de Paris par les Prussiens. Ceci n’a absolument rien a voir bien entendu avec
les Menus de ma Famille puisqu’aucunes n’habitaient PARIS.
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20 Septembre 1823

Déjeuner du Mariage de Pierre BREVET et Madeleine GUILBERTEAU




20 Septembre 1823

Diner du Mariage de Pierre BREVET et Madeleine GUILBERTEAU




03 Décembre 1870-Siege de PARIS par les Prussiens

Au début du siege, les bombardements sont
inexistants, les soldats désceuvrés provoguent de
frequentes bagarres ; il existe une certaine agita-
tion politique, ce qui n‘empéche pas un grand res-
taurant de proposer a sa clientele le menu suivant :

| Le 3 décembre 1870

Consommé de cheval au millet -,

Brochettes de foie de chien a la man‘r'e
d'hotel |

Emincés de rables de chat, sauce mayon—:
nhaise ;

|
Entrées |
. Epaule et filet de chien braisé, sauce tomate
Civet de chat aux champignons
Cotelettes de chien aux petits pois
Salmis de rats a la Robert

Gigot de chien flanqué de ratons
Salade d'escaroles

Desserts
Bégonias au jus
Plum pudding au jus et a la moelle de cheval

Bien évidemment ceci ne fait pas partie des Menus de la Famille,
puisqu’aucune n’habitaient PARIS.




Lieu Inconnu

Déjeuner et Diner du 22 Mai 1923

Occasion Inconnue
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Déjeuner du 22 Mai 1923

B L - Lo e Sy

Bougquets de Crevetles
Coquilles de Beurre
Croustades Régence

Langouste en Belle-Vue

Grenadins Médicis

Poularde Farcie
Salade de Laitues

Asperges Sauce Mousseline

‘ G i
Bombe Vénilienne §

Petits Fowrs !
Fraises — Cerises ‘

VINS

Pinot de la Loire et Marewil en carafes
Loupiac — Chiteau Larman
Champagne Lemarre
Café — Liqueurs

B—
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Diner du 22 Mai 1923
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Potage Clamanrt
Saumon de Loire sauce Chivry
Canetons Nigoise
Filet de Beeuf Rotr |
Salade de Laitues

Pelits Pois nouveaux a la Francgaise

Nougat Parisienne
Croguembouche
Petits Gdteaux

Fraises — Cerises

VINS

Pinot de la Loire et Mareuil en carafes
(Coles du layon
Coteaux de Laver
Champagne Lemaiye




CHOLET

Déjeuner et Diner du 18 Juin 1923

Baptéme Henri (1) BOUFFARD
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- Homard en Belle-Yue

gaﬁ”his de Pigeons Périgueux
< = —
’Petxtes Timbales Délices

de Veau a la Maréchale

. —_—

- ¥cumes
tits Pois a Ia Francaise

Ror
Fllet de Beeuf Cresson

Salade =

. pESSBRTS
Ananas en Branches
Bavaroise aux Fruits

Petits Gateaux Varig

Corbeilles de Frui

—
_

Thé -~ Café
Liqueurs
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LUCON
20 Mai 1925

Déjeuner et Diner

Mariage de Louis LEREIN et Louise CUPIF




Déjeuner du 20 Mai 1925

Mariage de Louis LEREIN et Louise CUPIF
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Hors-d'OEuvre
Bouquet de Crevettes
Coquille de Beurre
Salade Russe
E ntrées
Cimbale & la Reine
Filet de beceuf Rossini
Rati
Dindonneau au crodton
Légumes
-: Croquettes d'Artichauts :-
Entremets
Créme Vanillée
Riz - Condé
Dessert
Tartes variges
Corbeilles de Fruits
Petits Gateaux
Brioches
VINS

Blanc et Rouge en Carafe
-: Bordeaux -:- Monbazillac :-
Café -:- Fine
Liqueur

P LUCON = TYP. / BLXGAUR
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Diner du 20 Mai 1925




CHOLET
Banquet de la Classe 1918
André LEREIN du 137°™ R.l VVendéen
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Hors-d'ceyvres variés
POISSOINY
Coquillest: L.angoustes Cardinal

RELEVE
Terrines de Paté a la Gelée

ENTREE
Filet de Beeuf Champignons
ROT
Poulardes du Mans Truffées
Salade de Saison

LEGUME

Petits Pois a la Francaise
ENTREMET

Bombe Glacée — Gaufrettes
Fruits Variés
- ;
Café — Liqueurs
B

VINS ,
Bordeaux et Vallet en carafes
Médoc — Anjou — Mousseux

Lo




Lieu Inconnu

Déjeuner et Diner du 31 Juillet 1927

Occasion Inconnue
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Les SABLES d’OLONNE
Déjeuner du Mariage de Gabrielle NEVEU et 77?7
Le 05 Juin 1928

DEJEUNER DU 5 JUIN 1928

=

HORS=-D'EUTVRE

Homard Mayonnaise

FPOESSON

Soles Meuniére

ENTREE

Fricandeau Jardiniére
. ROTIX

. Gigot de Pré-Salé

1\'\'

. Pommes Chateau
DESSERTS
Fruits et Gateaux
VINS
Rouge et Blanc
Café - Liqueur

HoTteL pu LioN p’OrR JAUNATRE, CoOURs DUPONT, LES SABLES




CHOLET
Déjeuner et Diner du 02 Septembre 1929
Famille : DENIAU - BREVET

Occasion Inconnue
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Déjetner du 2 Septembre 1929
e

Potage au Vettmicelle

RELEVE

Poyle sauee Mayonnaise

ENTREES

Chateaubtiant sut Ctesson
Veau aux Champignon
Rori '
Gigot d’HAgneat
Salade

LBcumEs

Petits Pois a I'Anglaise

Créme 3 la Vanille
Gateaux de Savoie
Ftuits Variés
Petits Gateaux
Hm_an_des
VINS D'ANIOU

e ——

Café ~~ Calvados




Diner du 2 Septembre 1929

Potage ayx Gtodtons
‘ ReLEVE
liangue de Beeuf sagee Piduante
ENTREE
Yeau Jardiniete
LEcumes
Céléti au Natutel

Ror
Poulet de Grains

Salade du Bon Jatdiniet

——
omm———

Crétme au Café

Gateayx Sees
Fruits de Saison

Petits Gateauk

——ee

VYINS D'ANJOU

Café ~ Calvados

IMPRIMERIE 30UX - CHOLET




CHOLET
Déjeuner du 05 Octobre 1930

Occasion Inconnue

Déjeuner du 5 Octobre 1930

Hors - d'CEuvre Variés
Anguilles Tartares
Escalopes de Veau Sauce Supréme
Filet de Boeuf Madére
Céleri au Beurre
Dinde aux Marrons
Salade
Savarin Créme Chantilly

. Corbeilles de Fruits

Piece Montée

A

VINS
Muscadet
Bordeaux
Pomard

Loupiac — Champagne
L
Café — Liqueur

\A4
v

GHOLET.—IMP. PREULON




CHOLET
Déjeuner du 03 Juin 1931

Mariage de Frangoise DENIAU et Charles LEREIN
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LUCON
08 Mai 1932 Banquet des Tailleurs de Pierres
Famille LEREIN de Lugon-NaIIiers

/f/“ ~ Hoétel du Coq-Hardn -:- René ANCELIN, Lugon (Vendee)

1 ' Banquet des Tailleurs de pierres a8 ['Entreprise de I Ecole Pé(es

8 Mai 1932

i

Huitres de. Cancale Beurre

Crevettes Roses — Buisson d'Ecrevisses

Charcuterie Fine
Jambon d'York — Saucisson de Mayence
Paté Périgourdin
Vol au Vent Pieds de Porcs
Canetons aux Olives
Gigot de Pré-Salé
Salade Russe au Caviar
Salmis de Pintades
Chapons a la Rétissoire

Cressons

—— == —— g Fromages-—-Divers==ee

Salade d'Oranges
Frangipanes 2 la Vanille
Fruits Confits de la Limagne

Marrons Glacés — Ananas au Rhum

VINS

Vin Blanc de Grave
Baujolais
Bourgogne
Bordeaux

Barsac
Saumur — Bayuls
Vouvray

Champagne Frappé

LUCOF,  IMP. Hy TEZEAU




CHOLET
Diner du 02 Octobre 1932

Mariage d’Emile BROSSARD et Madeleine
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DINER DU 2 OCTOBRE 1932

———

Potage Capillaire
Truite Saumonée Sauce Pomadin
~ Chartreuse de Perdreau Défrisable
Médaillon de Ris de Veau Mise en Plis
Filet de Beeuf en Brosse
Salade de Frisettes

Parfaict Magdeleine
Bigoudis
Géiteaux Eugene
Corbeilles de Fruits

: VINS
BLANC ET ROUGE EN CARAFES
ENTRE-DEUX-MERS 1928
POMARD. 1923
CHAMPAGNE MILTAT

Café - Liqueurs
: v

CHOLET — INP FREULON




CHOLET
Déjeuner du 20 Mai 1934

1°® Communion d’ Andrée LEREIN




VINS

Béziers et _Anjou en Carafes
St-_Aubin 1933 - Mareuil 1933
Nuits St-Georges 1923
Clos des Meyssonniers 1923
St-_Aubin 1928 ~ _fnjou 1921

Déjedner du 20 Mai 1934

]
Hors-d(Euvre Varics
Langouste en Bellevue

Alose av Beurre Blanc

Ganeton de Rouen Bigarade
LEGUMES '
Asperges sauce Mousseline
ROTI
Loulet de Grains Périguenx
Salade Panachee
DESSERT
Bombe (lacee
Qateaun Montés
Leorbeilles de Fruits . '
Petits Qateaux

Cofé --  Ligueurs

IMPRIMERIE BOUX.-OHOL/

Hatel du Chéne-Vert, Cholet.




BRESSUIRE
Déjeuner et Diner 27 Mai 1934
Communion de Henri (I1) BOUFFARD

=

D EJEUNER
du 27 MAI 1934

B el i

HORS-D'CEUVRE
Bouguets de Crevettes
oo

Bouchées a la Reine
(1 &)

Langouste Bellevue

oo

Filet Périgueux
(1 &)

Asperges Sauce Mousseline

(E1¥]

Poulet de Grains
Salade

vo

Entremets
vo
Péches Melba
Corbeilles de Fruits
Croquembouche

(153

Café - Liqueurs

co

VINS
ANJOU - SAUTERNES - POMARD
SAINT-EMILION - CHAMPAGNE

BRESSUIRE, IMP. G. WERBROUCHKF




DiNnkRr

du 27 MAI 1934

-—_r T

Potage a la Reine
vo
Poule au Blanc
oo
Petits Pois
(#18
Gigot
Salade
(9193
Parfait Praliné
(719
Corbeilles de Fruits
oo
Thé - Liqueurs
(S &)
VINS
ANJOU - BARSAC - SEYARAS

MERCUREY

SRESSUIRE, IMP. G. WERBnOUCK




Les SABLES d’OLONNE

Déjeuner et Diner Mariage d’Aimé NEVEU et A. 777?

04 Septembre 1934
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"N-A ,
MENUS DU 4 SEPTEMBRE 1934

DL EN VR

HUITRES SAUCE VERTE
- MERLU SAUCE MOUSSELINE
HOMARD MAYONNAISE
CANARD AUX NAVETS
POULET DE GRAINS ROTI
SALADE DE SAISON
CREME VANILLE
GATEAU LORRAIN

-3

VINS ROUGE ET BLANC

-

CAFE - FINE

o
AR
¢ Ur«\f/g
Y jl\-w
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DRIV R

(570 o]

CONSOMME PERLES DU JAPON
FILET DF SOLE AU CITRON
POULE & BCEUF GROS SEL

VEAU SAUCE MADERE
HARICOTS VERTS AU BFURRE
CRESSON
CREME VANILLE
GATEAU  LORRAIN

VINS ROUGE ET BLANC

CAFE — FINE

CAaY

IKPRINEKIE SAINT JOSEPH, OLONNE.




CHOLET
Déjeuner Famille BODIN 1935

(Occasion Inconnue)




VINS

PORTO
MEURSAULT - CHARMES
CHAMBOLLE - MEUSIGNY
CHAMPAGNE

DEJEUNER

Bouquet de Crevettes

Pigeon en Voliére
Homerd Thermidor
Caille aux Cerises
Selade de Saison
Fromage
Puits d'Amour
Coupes 'de Fruts
Calé

(

NP, VETHLE-CHOLET




CHOLET

Banquet de la Quarantaine Classe 1918

André LEREIN du 137°™ R.I Vendéen

BANQUET de la QUARANTA!NE |
b FEVRIER 1938

Un regret que le Menu n’est pas été retrouvé




CHOLET

Déjeuner 1°® Communion du 05 Juin 1938

Agnés LEREIN
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POUZAUGES
Familles LEREIN-BOUFFARD
Déjeuner et Diner 22 Novembre 1938

Occasion Inconnue

=

.

Déjeuner du 22 Novembre 1938

—— e

Jambon — Saucisson - Galantine
Coquilles d2 Beurre

-~
Langouste en Belle - vue ©
SLangue de Beuf au Jorto
Noix de Veaa Chatelaine
: S <®
Chante~Clair Roti
Salade dz Saison

Céleri au Gratin
KO@>
Macarons a la Vanille

Brioche Vendéenne
Savoie Glacé
Cartes — Feuilletés
Petils Gateaux - Biscuils
Coupes de Fruils

YTINNS
Rouge et Blanc
s =
Café - Fine
RGN0
Qafé du commerse Pouzauges Imp Savin

))
£
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Diner du 22 Novembre 1938

JPotage Cheveux d’Aage
o
Poularde du Mans
Canard aux Navels

Chateaubriand aux JPommes
&= =9
Gigot d& Pré-Salé
Salade Royate
~ Petits Jois a la Francaise
SOG
Saint - Honoré
- +Nougatine
Génoise aux Fruits
Giteaux Variés - Biscuits
Gorbeilles de Fruits
VINS
Rouge et Blanc

S

Thé - Rhum
Ge<®

Café du commerse Pouzanges Imp Savin

-2
H
»l




BRESSUIRE
02 Février 1941 — 18 ans de Henri (I11) BOUFFARD
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CHOLET

18 ans d’Andrée LEREIN
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BRESSUIRE

Menu Premiere Communion de George ????

E



VINS
il

Hlurcadet
Jaint-Gmilion
Chiteaunenfde-Tape
Nuity Saint-Georges 71926
Sbnjou 28 ef 27

DEJEUNER
il

Hors-d CEuvre Variés

Bar sauce Hollandaise

Filet de Beeuf Richelieu

Asperges sauce Mousseline

Poularde Rotie

Salade de Saison

Glace

Petits Fours

Café :: Liqueurs




BESSUIRE

Diner 1°* Communion de Georges ????

—— S

DINER
il

Potage Velouté

j—

- Langue de Beeuf sauce Lyonnaise

Gigot d'Agneau Roti

JES—

Haricots

Salade de Printemps

Bavaroise
Piece Sawvoie

Coupe -de Fruits

Café :: Liqueurs




CHOLET
12 Juillet 1942 (En pleine Guerre)

Fiancailles de Andrée LEREIN et Henri (I11) BOUFFARD
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Déjeuner et Vins des Fiancailles
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Diner des Fiancailles
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CHOLET
24 Novembre 1942

Mariage d’Andrée LEREIN et Henri (1) BOUFFARD
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Déjeuner et Diner

24 Novembre 1942
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Noces d’Or aux SABLES D’ OLONNE
16 Janvier 1944

Jean BREVET et Victoire BREVET née GUILBERTEAU
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BRESSUIRE
16 Avril 1944

Baptéme d’ Andrée BOUFFARD




Déjeuner et Vins du Baptéme




Diner du Baptéme

58




BRESSUIRE
07 Mai 1944

Déjeuner des 1 ans d’Andrée BOUFFARD
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CHOLET
1°® Communion Famille BEAUFRETON
28 Mai 1944
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BRESSUIRE

08 Awvril 1945

Baptéme de Henri (111) BOUFFARD

63
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CHOLET
30 Septembre 1945

Noces d’Argent d’André LEREIN et Jeanne née BREVET

%é{ew\wp Aw 30 )\/@PMM )\‘MS :

ﬁ ) Je/Jp » ML@%

g’ e o 6. Jeutte. 5 8
f %%&) /JMW 4
/ou e, g’/m,o;w M‘émwfo §

0/7owé ZML : ;
Grce (ﬁ

au,av/oec, )

.
ol - Usssent
’@/&/ (_W %Pbdwww

: / /
Wi W(eyi A943 /J ng,aw/f.‘?& :
(& dorw 4953 A Gubin %z

- S o

/o




Diner des Noces d’ Argent
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CHOLET
16 Juin 1946
Communion de Colette LEREIN

Communien de Coletite Lérein

‘Déjeuner du 16 Juin 1946

Les Hors-d (Euvre

Jambon d ' York a la Gelée

Seoncesassse

Homard a I"Américaine

LA A A LA L LA A 2 22

Fonds d'Artichaut Braisé

SovoPr0oo0toe

Noix de Veaun

cocsecosonee

Petits Pois a la Francgaise

soes0oescoece

Fruils

Créme Frascai:

Brioches

Café Moka
Fine Gastronome

VINS

Rosé de Pierre Folle
Graves 1937
Médoc 1937
Cabernet 1945

de St-Chrisboly de Ilaye




Diner communion de Colette LEREIN

——-

o N A ~ . ™,

%—ﬁ&s—a'

~Diger du 16 Juip 1946

Potage Velouté

Huitres Portuguaises

eescscencoone

Soles Meuniéres

Selle d’Agneau

Pommes FOTZdCI?l les

LA A A A L L L LR

Seoevevecdo0d

Macédoine de Fruits au Kirsch

socssvesdnece

Crogque en Bouche

soovevoPRenY

Café

o000 sv0000®

VINS
Bordeaux Blanc
Chapelle Chambertain
Sauternes-de-Barsac
Akermann Carte Blanche

LUCON -~ 1mP. GALVRIT

Foie Gras a la Gelée aux Toasles Beurrés




BRESSUIRE
08 Septembre 1946

Baptéme de Jean-Henry (IV) BOUFFARD

3



Déjeuner et Vins du Baptéme

« VINS «~

Muscadet
Saint~Emilion
Montbazillae

Bordeaux Blane
Rose d’Anjou
Bordeaux Rouge
Clos~de~La~Camnaraine 1943
Chateatneut-du-Pape 1938
Viereutey 1933
Mascara 1936

. DESRUNER .

Huitres de Matennes
Frivolites
Cantaloup Glace
Langouste a la Patisienne

- Caneton a I'Orange
Hsperges Sauce Hollandaise
Filet de Charolais Roti
Salade
Pommes de Terre Dauphine
Moscotite a la Creme
Chcseolatine.

Fruits

Cafe ~ Liqueurs




Diner du Baptéme

71



CHOLET ???
28 Novembre 1946
Menu et Diner Famille LEREIN — DENIAU

Occasion Inconnue
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BRESSUIRE
Famille BOUFFARD - LEREIN
03 Juin 1947
Les 1 an de Jean-Henry (IV) BOUFFARD

¥, Le 3 JUIN 1947
Wt o

Hors d4'Ceuvres variés

¥eau aux champignons

Asperges sauce mousseline

e e e e . e et e et

Poulets rotis

salade

Fruits de salisop
lMousse au chocolat .
GEteaux
Carfé
Ligueurs

Tr q‘ \
=V IN 5=

ITUSEADET -~ BORDEAUX - ROSE

!




BRESSUIRE
Famille BOUFFARD - LEREIN
Diner du 03 Juin 1947
Les 1 an de Jean-Henry (IV) BOUFFARD
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Famille LEREIN — BOUFFARD

Mariage de MONDESIR et Colette ....

T L 28 i el WEORILE. uCRR
o ot 3 :
. S >3
N - 3
S

-
DEJEENER du I8 MAI 1547 ‘
¢ . Palourdes Sarehoix '
P, e | Beurre Fin
' ; Lgn;@ustes en Bellavae 4
— e W‘ i - i ok

Seles Me'aniéres

‘Canetons aux Navets
e s .

~ Asperges Sauce Créme

S Quartier de Vean Braisé
R

: Salage -i_e_ VLs.i’t'u,e
' _DEss. RTS -

: __,_.,‘\j-.'" =

Coupe de fruits au Kireh glacce

*

3

Desge:;'t Surprise -
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BRESSUIRE
16 Septembre 1947
Menu Déjeuner Famille :

BOUFFARD-BABOU et G..... - BERTAUDEAU

& &
Déjeuner du 16 Septembre 1947

Aperitif

é

Pineau de Marsais Q

l—lers-’d’(’lﬁuvrje
Retour de Péche
Artichauts - Radis
Entrée
Nage en Mer
R&Li
Poulet a la Voltigette
Graine de Beauté

Gentilhomme de la Cour
Verdurette de Saison

Créme
Corbeille de Fruits
Petits Fours et Savoie
Vins Blanc - Rouge et Rosé
Café — Fine -

\\ "

“LIB. BARRAUD, LUCON




SEZANNE (Champagne)
11 Octobre 1947
Mariage de Lucien DUTRIPON et France PICHON

6(&%“&1; Mol 2 o L
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Diner du Mariage

Lucien DUTRIPON et France PICHON

E



LONGEVILLE sur MER

25 Janvier 1898-25 Janvier 1948

@



Déjeuner des Noces d’Or

@



Diner des Noces d’Or

F



BRESSUIRE
05 Avril 1948

Menu du Mariage de Claude HIVERT et Madeleine BAUDRY
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Déjeuner du Mariage

Déjeuner du 5 Avril 1948

Hors-d'CEuvre variés

Cornets dYork Périgourdine

Filet de Soles Américaine

Bordeaux sec
Petit Vol-au-Vent Régence

Saint=Emilion
Mutton-Chop Vert-Pré

Poulet de Grains réti

Beaujolais
Pommes nouvelles

Salade

Soufflé - Liqueurs

Monbazillac
Non autorisé

suss

Coupes de Fruits

Champagne.

Café - Liqueurs

Vins Rouge et Blanc en Carafes

Bressuire Imp. M. Grolleau




AURILLAC
18 Janvier 1949

Mariage de Guy VALTEAU et T....de S...-T....

3



Déjeuner et Diner a AURILLAC

DEJEUNER

e

HORS-D'EUVEES

“ W Barguelles de foie gras
Wiy Ghilets de dole normande

Pauilag Ebemm’! clatnl-Fuberl

W8 Glands d'aclichauld zingara

Tt~ Qintaded bur canapé
B Deammes Duehodde
Quelques feuillos

b Bembe glacde
it Craquenbouches
Catbeilles de fruds

S

Caft
Ligueuts

........
........
........
........

........
........

DINER

b

Condammeé

Toaga Sl Dwle e vik dauea Supréme

(s de fane. Gouteds Déviguonz
dlalade de daiden

(Gromages du pays

Bsend  Craitle auz fruilé

de Belleen
bruf Yaepezin
Café
Ligueurs

--------
........
........
.....

........

--------
........




CHOLET
14 Juin 1949
Mariage de Henriette REVERDY et Jacques LEREIN

)\ Mongileur Jacques IERRIN
. le 14 juin 1948
DINER .
Pctage aux Perles d'Italie
Ceclin 4 la Parisienne ;
: Bouchées & la Reine
Lengue de Boeuf 4 la Périgourdine
Hariccots verts Printaniers
Chanon rdtl

Saladle ds Laitue
Croguembouche Hyménée
Bombe prilisée

pes de Frults au Champagne

e Moka :

Fine"Napoléon® ; -
Ligueurs ' A

' VINS

Anjou demi-sec 1942

y des Veages"Troize-Vents!
Regofitant de Bessay

Ormes du Pez"St-Estéphe 19406

Chatean Gravelines 1937

Q@?erne :

=] pexze~-Venta,

Langues de Ghat | o




BRESSUIRE
11 Avril 1950
Baptéme Thomas GRANGET

e A




Déjeuner
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MONCOUTANT
02 Avril 1951
P.et P.

Occasion Inconnue

P - P

——

2 Avril 195]




Déjeuner

—_— — e —w—-——-;—'———"]

DEJEUNER

Galantine de Volaille Tru‘ffée
Foie Gras a la Gelée '
Radis — Artichauts !
Colin a la Parisienne 5

Médaillons de Ris de Veau

Asperges Sauce Mousseline

Coquelets Dorés
Salade Panachée
Pavés aux Fruits
Succes au Chocolat
Coupes de Fruits assortis

Caf¢ — Liqueurs
WINS

Muscadet
Algérie Rouge i
Cotes-du-Rhone |
Bourgogne
Anjou




DINER

i Q O i

Dotage Velouté
Poularde Sauce Verte
Filet de Beeuf
Pommes Nouvelles
Salade d'Amis
Croite de Fruits

Vin Blanc Bergerac
Algérie Rouge
Sauternes

An]ou

s

VIS

T N T NP

Restaurant RENAUDEAU — Moncoutant

IMPRIMERIE E. VEILLON, MONCOUTANT (DS, = TEL, 84




BRESSUIRE
25 Janvier 1953
Communion Privée de Jean-Henry (IV) BOUFFARD
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Déjeuner
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BRESSUIRE
24 Mai 1953

MENY

e . — — ———— ———— — —— — — ———

Hors d'oeuvre variés

Supr@&me de Bar Deauville

LPouiarde r8tie
Pommes nouvelles
Salade
Fraises Melba

Gaufrettes

MUSCADET
BOURGUEIL

CAFE LIQUEURS
B




CHOLET
17 Juillet 1954
Mariage de Michele LEREIN et Jean DELAVERGNE

DINER du 17 JUILLET 1954

Potake Veleuté

Heomard en Bellesvue

. Filets de Seles Jeinville

- Chapen E8ti
Hagriecets verts fins
calade

Cr€me au Kirch
Saveie Iucgennais
r Crequembouche
Coupe de Fruits

St
P
12}

{
1

TJI N

IR Regé d'4anjou

et Rouge en Carafes
iusecadet

Cles des leyssemniers

Demaine du Grabitan
ackermann




SAINT-HERBLAIN
08 Juin 1953
Mariage de René BODIN et Michele GRIS

Collichéle of René

8 Juin 1953




Déjeuner du Mariage

Déjeuner

Jambon d'York Mimosa

Turbot d’Ostende au Chablis

Aloyau du Nivernais Chasseur

Canneton Nantais & la Broche

Pommes Noisette

Salade de Saison

Bombe Glacée (Vanille-Chocolat)
Gaufrettes

Corbeille de Fruits
(0]

VINS

Médoc et Vallet en carafes
Graves 1933
Saint - Emilion

Mousseux Lla Périere

Café - Fine - liqueurs




Lunch du Mariage

Lunch

Sandwich jambon

Sandwichs paté maison

ot

Génoise confiture
Tartelette aux fruits
Patisserie : choux, éclairs

©)

Muscadet en carafes
Orangeades
Citronnades

Mousseux frappé




LES SABLES D’OLONNE
19 Juillet 1953
Les 30 ans de Henri (I1) BOUFFARD




Vins
Rouge et blane
Muscadet
Bourgogne aligoté 1949
Beaujolais
Bergerac

Anjou 1947

Déjeuner

Dé jeuner du I9 Juillet 1953

Cantaloup glacé an Cap, Corse
Tomates & la Parisienne
Prince de Mer, Beurre blanc
Bouchées 3 la Reiﬁe
Poulets rotis, Cresson
Salade de Saison

Dessert
Macédoine de fruits au kirsch
Pisce Montée Croquembouche
Glace plombiére
Gaufrettes Eventail
Coupe de fruits

Café, Ljqueurs

100



Lieu Inconnu

26 Novembre 1953

Menu de Josette DAMASE

Occasion Inconnue

&

o Wvﬁaea w&ﬁaﬁ §

Ammwaw%

@ 134492 2AAAIAANY
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= r\p
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e
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e

JOSETTE

DAMASE

v Sy T gmy ome R
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Déjeuner et Vins Repas Josette DAMASE

Vons

Apéritif aux choix . -

luscadet L

Oran

Beaujolai§ 1949
S'Lambert du Lattay 1950
(afé filtre

Ligueur

Déjeuner du 26 novenhre 1953

Salade Russe

Assiette Anglaise

SREBOR Epimen R et AN

. Délices de 1'0céan sauce Hollandaise

0 G P R O 0 )

Yédaillons de Veau braisé au Porto

AN o0 0 S e Lot

Yerveilles du Progrés

Ll Ll bl Ll ]

Coquelet doré des gourmets

D A2 fan 0408 10 38 iy

La rosée du jardin

ROV A R AN R A

Croguembouche

I g ¢ Sy 0 RS AT

Corbeilles d'automne

Amaren Bty am T AR SO
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COURLAY
24 Novembre 1953

René et Paul BEAUFRETON

103



Diner de Paul et René BEAUFRETON

104



LUCON
17 Juillet 1954
Les 30 Ans d’Andrée BOUFFARD née LEREIN

Homard en Bellevue

@i o —— —

Filets de Seles Jdeinville

Chapon REti
Harieets verts fins
“alade

Cr@me au Xirch
vavele lugennais
Crogquembeuche
Coupe de fruits

VINE -

Hesé d'anjou
et Rouge an Carafe
innscadet -
Clos des leyssennisrs
Demsine du Grabitan
Aekermann

t 3
P -.m.....—-,...hm.._.
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NIORT
10 Awvril 1955
Fiancailles de Guy CHRETIEN et Colette PASSEBON

Y~ Henr Bou/-/af‘q/

5

106



Déjeuner et Vins des Fiancailles

Fiongals

o & (,u7

M urcaJJ
HO.S‘:’ A/AM/‘UU
ch/urs}ra Miner

HOU}M facjc{
MOuIEM d \/C.M}[

\'Clw'(‘cau Ju ]“futs )

[atpuc

"(A&qu BaJa o

[
Chamlalne

|

i

De\'eun er du'lo auri W§f

, e

Puisson &e crevelies

Vlc'clai\\on de ‘Sam\mn
a la Homj’roise

Truites v Bla
Ris de veau jmna-rne\.\'e.
Pould ok

Pommes Dyuchesse,

gurFf ise ?éfic\ouvAine
{ilade

Re\iﬂieusc cale’ -c\v\oco\aJI

C’ou\:e. 3\06@56
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BRESSUIRE
05 Juin 1955

Communion d’Andrée BOUFFARD

108



Déjeuner et Vins de la Communion

DEJEUNER

Homard Mayonnaise
Fr;Jits de Mer
Barquettes de Foie gras
Saumon de Loire sauce Béarnaise
Filet de Beeuf Périgueux
Poulet de Grains roti - Cresson

Haricots verts

Les Vins Salade.de Saison

sananqnn

Parfait Andrée
Vin d’Alsace

Chateau de Parnay

Petits Fours

Bourgueil Croquembouche

Chateauneuf-du-Pape Corbeilles de Fruits

Sauternes

Champagne Café - Liqueurs

N : s

109




Diner de la Communion

DINER

Potage Velouié
Filet de Sole Normande
Bouchées a la Reine
Noix de Veau roti
Petits Pois a la Francaise
Salade \
Fraises Chantilly
Petits Fours
Fruits de Saison

Café — Liqueurs

Les Vins

Muscadet
Beaujolais
Bordeaux Blanc

Champagne
2]

BRESSUIRE, IMP. GROLLEAU

110



Lieu Inconnu

02 Juillet 1955

111



MONCOUTANT
22 Novembre 1955
Mariage d’Edmond BODET et Raymonde RAVEAU

[ TR o ks L S " . - S

Q,/_Ax\»gj s o
%i%%e pu

EDME — RAYMONDE

Diner du 22 Novembre 1955

Potage Crécy
Les Nageurs de 1'Océan
_Bouchées a la Reine
Langue & la Dussolier
Céeéleri au Jus
Gratte-sol du Poitou

Salade d'Automne

RABLAY
L Créme au Caramel
Gateaux secs
Piece Moniée — Croquembouche

Retour du Verger
Mazarine de Fruits au Kirsch
Grand Ordinaire Rouge et Blanc

Cateé Liqueur

- v

. Bressuire, Imp, Crolleau

112



CHOLET
10 Mai 1956

Communion d’Eugéne — Marie BODIN

s

Eugene-Marie BODIN

10 Mai 1956

e ——e—

113



Déjeuner de la Communion

DEJEUNER
©

PORTO
Demoiselles des Sables-d’Olonne
: ; Traminer
Foie Gras a la Charvin
Martigné

Homard 2 la Parisienne
Asperges Sauce Mousseline
Filet de Becuf Richelieu

Pommard

Galantine de Volaille Glacée
Vosne Romanée

Coeurs de Laitues

DESSERTS
Croquembouches :
Anjou
Ananas au Kirsch
Champagne

Café - Vieille Fine

Liqueurs

VETELE, CHOLET - 7.88

114



Diner de la Communion

Eugene-Marie BODIN
10 Mai 1956

Velouté d’Asperges

Saumon de Loire au Beurre Blanc
Les Laurres

Poulet de Grains Roti
Domaine du Grave

Pommes Dauphine

Salade

Parfait Eugene-Marie

Les Gaufres
Anjou

Coupes de Fruits
Vouvray

©

VETELE, CHOLET - 7.88

it
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NIORT
15 Septembre 1958

Mariage d’ André LHOTTE et Frangoise PASSEBON

116




Déjeuner et Vins du Mariage

VINS

Muscadet 1957
Bourqueuil 1947
Haut-Médoc Saint-Jean 1959
Champagne Martel
Cafe
Grande Fine des Logis de la Mothe

32

DEEUNER DU 15 SEDTEMBRE 1453

Doty Dastline
(il de olisle Maiyon

Sulode
Bomde Martsiguain
Dacsoie. - (af
-

Cisine et Patisserie, J, PETILLON
HOTE', des 3 MARCHANDS, Bressuire
Bressuire, Imp, GROLLEAU

117



M. 108

CHANTONNAY
07 Juillet 1959

Mariage de Sylvain BRETEAU et Rosette CHANBRETEAU

DEIEUNER DU 7 JUILLET 1959

' Trinquons
Raphaél charmants noceurs
Vous mettra la gaieté au cceur
Buissons de Langoustines
Coquilles de Beurre et Mayonnaise
Charcuterie Fine des Gourmets
Seigneur de I'Océan au Beurre Blanc
Paupiettes de Veau aux Champignons
Reine de la Basse-Cour 3 la Broche
Céleri au Jus
Verdineuse de Saison

DESSERT

Diplomate Créme au Café
Fruits au Kirsch
Petits Gateaux Variés
Savoie Glacé

VINS
Blanc et Rouge
Café - Fine

==

CHETANEAU traiteur, Sainte-Cécile
Madame REMAUD, Cuisiniére

IMPRIMERIE R. FROGER - CHANTONNAY

IMPNIMERIES JACQUES-PETIT ANGERS  ri

DINER DU 7 JUILLET 1959

—————

Potage Velouté
Poularde Sauce Riche
Reine du Palais au Madeére
Gigot d’Agneau
Flageolets au Beurre

Salade du Jardin

Haricots Verts
DESSERT

Créme Vanillée
Brioche Vendéenne
Coupes de Fruits Assortis
Petits Gateaux

VINS

Blanc et Rouge
Café - Fine
=

CHETANEAU traiteur, Sainte-Cécile
Madame REMAUD, Cuisiniére

IMPRIMERIE R. FROGER - CHANTONNAY
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BRESSUIRE
06 Février 1960
Mariage de Jacqueline BROSSARD et Jean-Michel JARDIN
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DEJEUNER DU 6 FEVRIER 1960

@

Glantine. de Volalle Méison
i e S Dippon
fild de Bes) Bremwirsine
* Dommts Displime
(R
Bombe. Glacie
Gaupat
Hangpine
Cae
Fie Olimpagre. Ao g de s Hotle

MUSCADET - BEAUJOLAIS

Hétel des TROI>-MARCHANDS - Bressuire

Bressuire, Imp. Grolleau

!

LSS

Déjeuner et Diner du Mariage

INA
%{Mquﬁ C/;«L J@‘MWCL//
%W%J&ﬂ E(wzd,,{b

Diner du 6 Février 1960

—

Consommé Velouté

Saumon Béarnaise
Vol-au-Vent Financiére
Pintades Braisées 2 ma fagon
Salade
Glace - DPetits Fours
Salade de Fruits
Succes
Café
Fine Champagne du Logis de la Mothe

LES VINS

Cabernet
Bourgogne "Réserve des Commandeurs”

Champagne

Hotel des Trois-Marchands, Bressuire

Imp F. Prouteau, Bressuire
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CHOLET

04 Juillet 1960

Mariage de Gaby ??? et Madeleine BODIN

@% aiiage ae

@aéy, ot Y adeteine
& %’m‘(/eé /950
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Déjeuner du Mariage

@)

Yoy Dilices de la Dlfjos
ZLos @oguilles de Wendie
ZLa Puprive du Chef
Yo Phomatd en (Bellovue
Ko Bavon d' Fygneau
@enaisiance
Los EBlagestets aw Bewvwe
Lo Qalade

Ko GBromages

%e %«amde& @e‘ma ot @%ame %a @am@ @/m’e'@m/'mfw
%e @Wn{'ﬂzei ,@'ma&
o &os Petits Bouns
¢ antonay

e @hampagne Ko @até
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CHOLET
18 Février 1961

Al lerzer

DEJEUNER DU 18 FEVRIER 1961

HORS-D'CEUVRE
DELICE DU C€HEFR
CORNETS DE JAMBON EN GELEE
PRINCE DE L'OCEAN SAUCE HOLLANDAISE
BOUCHEES A LA REINE
MERVEILLES DU PROGRES
COQUELET DORE DES GOURMETS
QUELQUES FEUILLES

Desserts
SOUFFLE NORVEGIEN
CORBEILLES DE FRUITS

CAFE - FILTRE

Yins
MUSCADET
ORAN

CABERNET 1959

RESTAURANT
T Phoanre P. BREGEON |
->1/ 56, Boulevard de Sirasbourg - CHOLET (M.-et-L.)
TELEPHONE 4.51 ‘,Zu Koutiers

WP, BOUK & C* - CHOLE
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X" JOURNEES AGRICOLES

du 19 au 22 MARS 1961

BANQUET pbu MARDI 21 MARS
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Histoire du Bocage BRESSUIRAIS et BRESSUIRE

Guerre de Vendée

Sous-Préfecture du Nord des Deux-Sévres, Bressuire est
P la Capitafe’ historique et commerciale du Bocage Bressuirais.

Bien que faisant partie du Département des Deux-Sevres,
notre région est essentiellement vendéenne.

C'est du Bocage que partit, en 1792, le premier souleve-
~—"  ment des pays d'Ouest; il fournit, aux armées vendéennes,
ses chefs les plus prestigieux : le Généra‘lissime Henri de

La Rochejaquelein et Lescure ** Le Saint du Poitou .

La Ville de Bressuire est un Centre Commercial dont la
réputation déborde largement les limites départementales.
Ses Foires sont les secondes de France, elles alimentent
un Centre d'Abattage ainsi que des Entrepots Frigorifiques
extrémement actifs.

Les Foires de Bressuire ‘ qui sont parmi les plus im-
i portantes et les plus suivies au point de vue national ",
occupent une place prépondérante dans la vie économique
de la région.

Elles sont trés anciennes. YVoyez plutét :

b . - - o
‘En 1445, une Ordonnance est rendue par Hugues de

Couzay, Sénéchal de Bressuire, pour réglementer la police
des Foires et Marchés. Les principaux articles de cet Arrété
sont encore en vigueur.

En 1773, les Foires et Marchés sont fréquentés ‘‘ par
une foule énorme qui se rend a Bressuire pour le commerce
des bestiaux, qui est et sera toujours, de plus en plus, la
vraie richesse du Pays.' (Affiches du Poitou).

En 1800, la Municipalité ceuvre pour rétablir Foires et
Marchés. La Ville, complétement détruite par les Colonnes
Infernales (1794), ne compte plus que 630 habitants.

En 1823, une Ordonnance du Roi Charles X établit
officiellement 12 Foires annuelles, qui se tiennentle 2¢ Jeudi
de chaque Mois.

Le 10 Septembre 1854, au milieu d'une assistance
considérable, accourue des quatre coins du Bocage, Bres-
suire organise une Féte Agricole, d'une ampleur inouie
pour l'époque, dont le souvenir subsiste encore.

En 1865, un Arrété Préfectoral autorise la création des
Foires de Quinzaine.
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Déjeuner des Journées Agricoles

M IE R U

Hors~d’CEuvre Variés
Terrine de Paté Maison
Filets de Soles dJoinville

Gigot d’Hgneau
Salac!e
Flageolets
Plateaux de Fromages
Progres

Café ~ Liqueurs

VINS Blanc et Rouge

Cuisine : E. BROSSARD
Hétel des Trois- Marchands
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CHOLET
29 Avril 1961

Occasion Inconnue — Familles Inconnues

ﬂefzzz

DEJEUNER DU 29 AVRIL 1961

HORS-D"CEUVRE

ASSIETTE ANGLAISE

DELICES DE L'OCEAN SAUCE HOLLANDAISE

LA REINE DU PALAIS SAUCE MADERE

ASPERGES SAUCE MOUSSELINE

CHANTECLAIR BRAISE

QUELQUES FEUILLES

Desserts

TARTES AUX ABRICOTS

CORBEILLES DE FRUITS

®
LUNCH
RESTAURANT
oL Procres P- BREGEON
\\( 86, Boulevard de Strasbourg - CHOLET (M.-et-1.)

TELEPHONE 4.51 1“ Houlwu
WP. BOUX & C° - CHOUY
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BRESSUIRE
30 Avril 1961
18 Ans d’Andrée BOUFFARD

£ 3 57-)‘4,'9 g <A

=
By Appointment
vo the Late King Edwary Vi
DENIS-MOUNIE Souvenir de mes 18 _Ans
COGNAC
(P ORNO o)

- MENU -

Les Délices Sainte-Andrée
Tarnes de Colin Nantua
Poulet Trois Marchands
Salade de Saison

Pommes Nouvelles

Fromages
Paris-Brest
Bombe Glacée
* Gaufrettes
Café-Ligueur

- VINS -

Rouge & Blanc
Muscadet
Moulin & Vent
Champagne

FFINE CHAMPAGNE?
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CHOLET
1% Octobre 1961
Baptéme d’Eric LEREIN

y A lereze

Dejeuner du ler Octobre 61
BAPTEME ERIC LEREIN

Hors d'Oeuvres
Fruits de la Mexr

Coquilles de beurre frais

——m—

Langouste en Bellevue
sauce mayonnaise

Pigeonneau flambé & 1'armagnac

Merveilles du:progrés

' Quelgues feuilles

DESSERT
Soufflé Norvégien
Corbeilles de fruits

Vin Blanc - Vin Rouge

L Café Filtre

®
R ES'!"A U-‘F\ ANT
\\<- 56, Boulavard de Strasbourg - CHOLET (M.-et-1.)
TELEPHONE 4.51 ,,fea Routices

B¥. BOUX & O - CHOLET
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CHOLET
05 Mai 1962

Mariage de Jeannette ???? et Jean BILLY

Hors d'Oeuvre
Délice du Chef
Cornets de Jambon en geldée

Prince de la mer sauce Hollandaise

SQuelcgues feuilles

Desserts

"

=h

oufflé Norvégien

n

Corbeilles de Fruits

RESTAURANT —
e b hecRES P. BREGEORN

\k 56, Boulevard de Strasbourg - CHOLET (M.-et-L.)

TELEPHONE 4.51 '76“ ﬁouhcu
9. BOUX & & - CHOLE”
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AMBIEUX les DOMBES (Ain)
31 Mai 1962
Familles BOUFFARD - THOMAS

Mowduur X, G ouffecd

Nenu
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Déjeuner

TR R T e

Batlotine de Canard
Totte & I'américaine
Riz Pilaw
Haricots verts & I'anglaise
Doulet de Bresse & la (reme
et aux Morilles

Salade Verte

1SR

Platean de Fromages
Tacherin Glacé
Pidce Hontee
Corbeille de Fruits

Restaurant des Dombes

le 31.5.1962, \




BRESSUIRE
02 Mai 1964
Mariage de Denise .... Et Jacques BROSSARD

—————m -

{
A

Denise - Jacgue
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VINS

Rouge et Blanc en Carafes
Muscadet
Saumur Champigny

Ackerman

|

Déjeuner

Déjeuner du 2 Mai 1964

Hors-d Guvre Variés
Délices de la Mer
Terring Malson
Saumon sauce Béamaise

Paupiettes de Veau a Champignons. v

-

Poulet de Grains Rot
Salade
Pommes Nouvelles
Plateaux de Fromages
Sucess
Paris-Brest

Café - Liqueur
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BRESSUIRE
26 Septembre 1964
Mariage d’ Andrée BOUFFARD et Christian DAGONAT

LRI

aélnp[ tée — C/itl:ét Lan

26 Septembre 1964




Diner

Dilioos do ln Moot
Toomatd i ln Dutisionne
Gustine do Zidwrs
Filsty do Golo Wostmands
Dintadlo farvio i ma fagon
Gilndlo
« Losmmer Douphine
S Dlutoans do Fromages
Durfait
Guufrottos

Wiwsonntot

Hotel des Trois-Ma.rchands, Bre;suire

F, FROUTEAU * BRESSUIRE
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BRESSUIRE
19 Juin 1966
Communion de Brigitte BOUFFARD

Mr. FP. Bodin

\Q\\b\ Ti
)
ey

;’?f[;&zcg Y YeNU

I

BRIGITTE

ooooo

19 JUIN 1966
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Déjeuner

MENU

Fruits de L'Océan
Galantine Maison
Homard Thermidor
Sole Normande
Filet de Boeuf
Pommes Nouvelles
salade
Fromages
Parfait
Petits Fours
Piéce Montée Brigitte
Café
Digestif

oéo e e 00 o e o

VINS

Muscadet
Beaujolais
Champagne
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NIORT
13 Juillet 1968
Mariage de Maryse .... Et Alain GUILBERTEAU

d\?ia%wc;\ sell €. g ou Hoo(%

7 Za-vzyse et Alain

13 f)ui(’l’er‘ 1968
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Diner

VINS

Carafes Rosé de Mareul
et c»Qouge

Blane de Blanc
Muscadet
(Bourgogne

Champagne

DINER

o)
"

Dlateaw Friits de Mer

Samﬁon Sauce @revetteo

Jambon d'Vork au Dorto

Dintadeau our @anapé

Pa Jorestivre du Che}

Selade

Davier de Fromage

Croquenbouche

cvacherin

Colé - Ligueurs

S

140



SURGERES
04 Aot 1968

Baptéme de Christophe PARIS et Francois DAGONAT a SURGERES

/ngéﬁ/to/]o%e ~ ,.% ancods

k Aok 4968

141



JNing#
Woupeadel

)@m Y liovonse

%EM(J‘OEM
Woonshian

' 7

Déjeuner

/ Woanu 7

Qwﬂ Y Lo
Loy gl

Dibae 24 Yoo
g?intwbww

%WW i waf

4 [

M@@
st
g,)rmm M Wum&v
C/dwv%
e
C*w Mem%mg\v

ch?w v ftﬂ,»ww%

142



SURGERES
02 Octobre 1972

18 Ans de Brigitte BOUFFARD

t
1/‘-‘ / 7 ‘. / V
. FAAY
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Déjeuner
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BRESSUIRE
13 Janvier 1975
Mariage d’ Annie CHARRIER et Joél ......
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La DOMANGERE(Vendée)
16 Aot 1986

89 Ans d’Eugénie BOUFFARD née BODIN

@’
oo
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Diner

20 voverere WY 89ans Férés e 16 woor 19X
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Déjeuner
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Remerciements et Félicitations pour les 89 Ans

Q\\pai Wisswa Noo ?‘s@\\\‘e SC,Q_._.)\ S\\A&G;o:Q
Wened o Ce Yoou & 0w Ve
G\u" \g\- %) . oY outone \fbwa—«-w% ETR Y

Aﬁgw) /],‘/m M‘ e A/Ww( /L»W’«‘
' Lin UB/\\J our Y dodo . .

Voo i, ﬁ«oe/;.,m (@ﬁ«/

6&“' V(W /{/Lcmégf@g{“—- ,/tlteééc' n«zﬂéw“&\

V‘\{:f&’\(.u.s,t_ de e Do \u- (/{M\\&Q e G

ﬁ‘ i< L F\y (Qaba,;.al.— - %o une 3/(,; PU-SCC P U ZL G

Méén 0627 dod"gﬂ&%
f?z‘éf/cfz/{e/ifm A acl e dotiece.
One marveilivus Joulned . Meree pase Lok . Lrovmed bisous 067&/?/

149



La DOMANGERE (Vendée)

15 Aodt 1987

90 Ans d’Eugénie BOUFFARD née BODIN
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Déjeuner

le 15 Aofit 1987

DEJEUNER

Apéritif
Fruits de 1l'océan

Blanquette de homard aux herbes
et au champagne

Filet de boeuf sauce chinon

Tomates - Pommes Dauphines
et champignons frais

Salade

Plateau de fromages
Péche Melba
Surprise des 90 ans
Café Fine - Liqueur

VIKS
Sancerre
Chinon
Moulin 3 vent
Crémant
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Diner

Jambon émincé
Saumon fumé
Canard rdti
Salade
Fromage

Fruit

Par Canard R6ti il faut comprendre %2 canard par personne
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Les LUCS sur BOULOGNE
31 Décembre 1991

Maison de Retraite d’Eugénie BOUFFARD née BODIN

Aucune origine connue sur a Croix Juive
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Maison de Retraite des LUCS sur BOULOGNE

Eugénie BOUFFARD née BODIN
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NESMY

05 Juin 1994

b4 J..SQ%...W
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Communion de Nathalie ASSIMOT, fille de Brigitte BOUFFARD



Déjeuner

-~ DINER -

/Z’ 040 ol eurse Vares

VINS

Sawrigmon oo Touraine

éo/w/em

VATHILIE
5 quin 199

- DEJLANER -
C/[D -é.fwu &/t J/mlz o[e mo
f«wLWe de bﬂlof—eam

0w Memoanmd

o@m bﬂm V%/A& Gabndiic

Q@Ima ed

\%M:M'% %mtad«t‘b
O me /eé& MAveﬁ«c‘emm& |

- Cafe’ .
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NESMY
31 Décembre 1994

Noél Familles BOUFFARD-LEREIN-ASSIMOT-DAGONAT
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Menu de Noél

MENU

APERITIF - AMUSES GUEULE

ASSIETTE GOURMANDE

SAUMON NORVEGIEN

ROTI DE BOEUF

HARICOTS VERTS

SALADE

FROMAGE

CAFE

BON NOEL 1994
BON APPETIT
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CONCLUSIONS

Je pense que les archives familiales dans tous les domaines, méme
Gastronomiques, font parties de notre Héritage qui doit-étre transmis.

Je voulais par ce dernier livre faire plaisir a toutes mes familles et de voir que ce
qui était hier ne pourrait plus étre fait de nos jours.

Le Grand Pere Henri (I) BOUFFARD, son fils Henri (1) BOUFFARD et ses
fils Henri (111) BOUFFARD et Jean-Henry (1) BOUFFARD.

Nous avons également le Préfet de Gironde Henri BOUFFARD qui est de notre
famille et bien d’autres en remontant dans la généalogie familiale comme le
Prénom Jean qui suit depuis I’An 1358 (Origine de la Famille BOUFFARD sur
mon site : jean-henrybouffard.fr et aussi les Militaires qui ce sont Illustrés. Les
Blasons ou Armoiries de la famille).

Bonne journée a tous, bon appétit et attention a la crise de foie et aux Kilos si
vous suivez leurs Repas gargantuesques.

Jean-Henry BOUFFARD
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